PATISSERIE
& GOURMANDISES

DOUCEURS SUCRES

Succombez d la tentation de nos créations sucrées exceptionnelles pour sublimer Pl‘ECE MONTEE TRADITIONNELLE
votre événement. Nos pieces montées en choux sont de véritables ceuvres d'art

comestibles, nos gateaux sur-mesure incarnent vos réves les plus gourmands, et
nos délices sucrés tels que cupcakes et macarons sont des bouchées de bonheur

pour célébrer la douceur de la vie.
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GATEAU AVEC DECORS

SWISES EVENT




PIECE MONTEE
TRADITIONNELLE

Nos pieces montées en choux sont bien plus que de simples desserts :
elles sont un symbole d'élégance et de tradition. Parfaites pour des
occasions telles que les naissances, les baptémes ou les

anniversaires, elles sont une incarnation de la gourmandise 3 b
croustillante. Préparées avec passion par nos artisans, elles gjoutent 2
une touche de raffinement et de douceur d vos moments les plus e Nl

mémorables.




GATEAU
AVEC DECORS

Votre événement est unique, et votre gdteau
devrait I'étre tout autant. Chez JCL, nous
créons des gateaux sur mesure qui sont de
véritables toiles sucrées, reflétant vos réves
et vos désirs. Chaque saveur, chaque détail
est une note harmonieuse dans la symphonie
de votre célébration. Laissez-nous donner
vie d vos idées, créant des chefs-d'ceuvre
visuels et gustatifs pour un partage de joie
inégalé.

TYPES DE GATEAUX & SAVEURS

GATEAU EN PATE A SUCRE

« Composition: Genoise moelleuse, garnie de creme
riche
Décoration: Revétement élégant en pdte d sucre,
offrant une toile parfaite pour des créations
personnalisées et sur-mesure
Caractéristiques: Idéal pour des designs spécifiques
et thématiques, la pdte d sucre permet une
personnalisation poussée et des finitions détaillée

GATEAU NU (NAKED CAKE)
« Composition: Couches alternées de genoise légere et

de creme onctueuse
Décoration: Style minimaliste avec des couches de
génoises partielement exposeées, agrémenté de
decorations naturelles comme des fleurs frdiches ou
des fruits
Caractéristiques: Une option plus légere et moins
sucrée pour un esthétique naturel et épuré

GATEAUX GLACES (ICE CAKES)

« Composition: Génoise aerienne accompagnéee de
creme
Décoration: Recouvert dun glagage lisse et cremeux,
personnalisable selon les golts et les themes
Caractéristiques: Représentant un équilibre parfait
entre le gdteau nu et le gdteau en pdte d sucre, le
gdteau glace offre une flexibilité dans la décoration
sans étre trop sucré

CHOIX DE SAVEURS
« Biscuit moelleux : vanille, chocolat, noisettes, cacao,

NOIX...

« Garniture crémeuse : framboises, passion, coco,
ananas, kiwi, banane, fruit de la passion, vanille, café, 3
chocolats, fraise, caramel beurre salé, chocolat

mascarpone, Nutella, Spéculoos, Kinder, Oréo...
. Glogoge : vanille, chocolat, café, caramel beurre salé,
citron, fruits rouges, noix de coco...



PIECES

GOURMANDES

Nos petites douceurs sont des joyaux sucrés pour illuminer vos événements.
De délicieux pop cakes, cupcakes, sablés personnalisés, fruits frais, donuts, et
macarons - chague bouchée est une explosion de saveurs. Chez JCL, nous
sommes dédiés d apporter cette touche gourmande et festive, garantissant
que chaque événement devienne un moment inoubliable de plaisir sucré.
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Cupcakes : Cupcakes classigues et
élégants aux saveurs fines de vanile,
chocolat intense ou framboise frdiche.

Macarons : Macarons craguants et
fondants, dans un éventail de saveurs du
café corsé d lamande délicate.

Popcakes : Popcakes joyeux et colorés, une
fusion parfaite de goUt et de fantaisie.

Donuts : Donuts moelleux avec glagages
gourmands, des classiques chocolat-praliné
aux surprenants citron-amande.

Brochettes de Fruits : "Brochettes de fruits
frais et colorés, pour une touche de légerete
et de fraicheur.

Sablés personnalisés : Sablés délicats et
artistiguement décorés, offrant une palette
de saveurs traditionnelles et innovantes.




NOUS
CONTACTER

UNE EQUIPE A VOTRE ECOUTE

Nous sommes enthousiastes d l'idée de découvrir vos désirs et les inspirations
qui ont émergé lors de la découverte de notre catalogue. Partagez-nous vos
envies et recevez sous 48 heures une proposition personnalisée qui transformera
votre vision en un évenement mémorable. Notre équipe passionnée est d votre
entiére disposition pour vous accompagner garantissant un moment de partage,
d votre image. N'hésitez pas d nous contacter pour commencer ensemble la
préparation de ce moment unique et inoubliable.

NOUS SUIVRE
SUR LES RESEAUX SOCIAUX

JCL Swiss Event

@ @jcl.swiss.event

FORMULAIRE EMAIL TELEPHONE / WHATSAPP SITE INTERNET

Scannez le QR code contact@jcl-swissevent.ch +41 7663051 11 jcl-swissevent.ch
pour faciliter votre demande de devis pour nous contacter par écrit pour un échange de vive-voix pour en savoir plus sur notre agence



